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Sunny Apricot mit MELLA-MOIST CAKE

Rezept fir 2 Backmatten (48 Stlick)

Masse:

MELLA-MOIST CAKE 1,250 kg
Vollei 0,440 kg
Pflanzenol 0,380kg
Rosmarin, frisch, gehackt 0,015kg
Wasser 0,3501
Gesamtgewicht 2,435kg
Ruhrzeit: 5 — 7 Minuten, mittlere Geschwindigkeit
Einwaage: 0,050 kg

Verarbeitungshinweise: Alle Zutaten mit einem groben Rihrbesen glatt rihren, in die leicht
gefetteten Ringe eindressieren und backen.

Backtemperatur: 180 °C
Backzeit: 25 — 30 Minuten

Creme mit Honig:

Butter, weich 0,800 kg
DREIDOPPEL CREMA MAGICA HELL GELATOP 0,600 kg
Honig 0,200 kg
Wasser 0,2001
Gesamtgewicht 1,800 kg
Aufschlagzeit: 3 — 5 Minuten

Einwaage: 0,035 kg
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DREIDOPPEL FRUCHTGENUSS APRIKOSE
PARADISO 0,960 kg

Verarbeitungshinweise: Butter, DREIDOPPEL CREMA MAGICA HELL GELATOP und Honig
gut aufschlagen und nach und nach das Wasser unterlaufen lassen.
Die Hoopies mittig mit DREIDOPPEL FRUCHTGENUSS APRIKOSE
PARADISO fiillen. Die Creme mit einer Lochtille auf den Hoopies
aufdressieren, mit DREIDOPPEL POWERFULLUNG PFIRSICH-
MARACUJA abfadeln und mit einem kleinen Zweig Rosmarin
dekorieren.

Allgemeiner Hinweis: Die ungebackene Creme und damit hergestellte Gebacke kihl (max.
+7 °C) lagern und zeitnah abverkaufen.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | GERMANY | Tel.: +49 9221 706-0 | info@ireks.com | www.ireks.com | www.ireks.de



